


sommermenusommermenu....
Mehr Auswahl für deinen Sommerabend: Ab sofort  
kombinieren wir unser Firehouse- und Bistro-Angebot. 
Da wir deine Speisen in zwei verschiedenen Küchen 
frisch zubereiten, ist ein gleichzeitiger Service von 
Hauptspeisen und Pizzas produktionstechnisch nicht 
möglich. Wir bitten um dein Verständnis, dass wir dir die 
Gerichte direkt nach Fertigstellung an den Tisch bringen 
– für maximale Frische und Qualität.

Bestellungen aus der Küche sind jeweils von
Donnerstag bis Samstag von 17.30 bis 22.00 Uhr
möglich. Pizza kannst du von Donnerstag bis
Samstag von 16.00 bis 23.30 Uhr und am Sonntag  
bis 21.30 Uhr bestellen.

VORSPEISEN
TATAR «BISTRO» MIT  TOAST UND BUTTER 24.00

GEBACKENE CREVETTEN 10.50

SAISONALER BLATTSALAT 9.50

GEMISCHTER SALAT 10.50

FITNESSTELLER  
Dressing: Hausdressing / italienisches Dressing 

SCHWEINSSCHNITZEL 25.50

POULETBRÜSTCHEN 25.50

KALBSSCHNITZEL 31.50

ZANDERKNUSPERLI 26.50
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HAUPTSPEISEN
TATAR «BISTRO» MIT  TOAST UND BUTTER 32.00

KALTES ROASTBEEF 28.50 
Mit Tartarsauce und Country Cuts.

WURST-KÄSE-SALAT 15.50 | 19.50 
Natur oder garniert.

TAGLIATELLE NEW ORLEANS 18.00 
(mild | mittel | scharf)

– MIT POULETFLEISCH 23.50

– MIT RIESENCREVETTEN 28.50

– MIT RINDSFILETWÜRFELI 29.50

– MIT PLANTED CHICKEN (vegetarisch) 27.50

CHICKEN JALFREZI 24.50 
Indisches Pouletcurry, in einer köstlich würzigen Sauce
mit Paprika und Zwiebeln. Inklusive Reis.

BEEF CURRY 25.50 
Rindfleisch in einer köstlich würzigen und etwas scharfen 
Curry-Sauce mit Paprika und Zwiebeln. Inklusive Reis.

SPINAT CURRY 23.50 
Spinat und Zwiebeln an einer Rahmsauce. Inklusive Reis.

DAL 23.50 
Indisches Gericht. Linsen an einer würzigen Sauce mit Zwiebeln,
Knoblauch, Rahm und Kurkuma. Inklusive Reis.

BEILAGEN
POMMES FRITES | COUNTRY CUTS 

GEMÜSE | NUDELN 7.00



Ein Stück Italien in Weinfelden. 

Unsere Pizzen sind mehr als nur ein 
Gericht – sie sind ein handwerkliches 
Versprechen. Der Teig wird mit viel Geduld 
und Sorgfalt zubereitet und reift über 48 Stun-
den, um eine perfekte Balance aus Geschmack,  
Textur und Bekömmlichkeit zu erreichen. Für 
die Basis verwenden wir das hochwertige  
Caputo-00-Mehl, das in Neapel als Goldstan-
dard für echte italienische Pizza gilt. 

Die fruchtige Tomatensauce entsteht aus 
sonnengereiften Mutti-Tomaten, die für ihre 
intensive Aromatik und natürliche Süsse  
bekannt sind. Der cremige Mozzarella stammt 
von der Schweizer Traditionsfirma Züger,  
die für Qualität und Frische steht. Für den 
letzten Schliff sorgen ausgewählte italienische 
Charcuterie-Spezialitäten, die unsere Pizzen  
in wahre Geschmackserlebnisse verwandeln. 

Jede Pizza wird in einem original italienischen 
Steinofen bei hoher Temperatur ausgebacken 
– für einen knusprigen Rand, einen saftigen 
Belag und das unverwechselbare Aroma echter 
italienischer Pizza. 

Buon appetito! 

UNSERE PIZZA
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PIZZA PROSCIUTTO  
FUNGHI 22.50  
Tomatensugo, Fior di Latte, Pilze,  
Schinken, Oregano.

PIZZA US-MEX  22.50 
Tomatensugo, Fior di Latte, scharfe Salami,  
Peperoni, Knoblauch, Zwiebeln.

PIZZA PIANOBAR  25.50 
Tomatensugo, Fior di Latte,  
Rohschinken, Trüffelöl, Parmesan.

PIZZA LA PURA VITA  
(WEISSE PIZZA)  26.00
Fior di Latte, Burrata, Mortadella, Pistazien.

PIZZA MARGHERITA vv   17.00
Tomatensugo, Fior di Latte, frischer Basilikum.

PIZZA NAPOLI  21.50
Tomatensugo, Fior di Latte, Sardellen, Oliven.

PIZZA PROSCIUTTO  21.50
Tomatensugo, Fior di Latte, Schinken.

PIZZA VEGETARIANA vv   24.50
Tomatensugo, Fior di Latte, Gemüse, Oliven.

PIZZA BUFALA E RUCOLA  25.50 
Tomatensugo, Fior di Latte, 
Büffelmozzarella, Rucola, Rohschinken.

PIZZA TONNO, CIPOLLA  24.50 
Tomatensugo, Fior di Latte, Thon, Zwiebeln.

PIZZA DIAVOLA SCHARF  22.50 
Tomatensugo, Fior di Latte, scharfe Salami.

PIZZA SALAME DOLCE  21.50 
Tomatensugo, Fior di Latte, Salami.

PIZZA GAMBERI  25.00 
Tomatensugo, Fior di Latte, Crevetten.

PIZZA CHORIZO  22.50
Tomatensugo, Fior di Latte, Chorizo, Zwiebeln.

PIZZA GORGONZOLA  23.50
Tomatensugo, Gorgonzola, Salami, Zwiebeln. 

PIZZA CARPACCIO  28.00
Tomatensugo, Fior di Latte, Swiss Premium  
Beef Carpaccio, Rucola, Parmesan. 
 

PIZZA AMATRICIANA  23.00
Tomatensugo, Fior di Latte, Speck,  
Zwiebeln, Pecorino.

PIZZA QUATTRO- 
STAGIONI  24.50 
Tomatensugo, Fior di Latte, Salami,  
Schinken, schwarze Oliven, Pilze.

PIZZA HAWAII  22.50
Tomatensugo, Fior di Latte, Ananas, Schinken.

PIZZA SPINAT vv   23.50
Tomatensugo, Fior di Latte, Spinat,  
Champignons, Ei, Zwiebeln.
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WEITERES NACH WAHL
Crevetten, Rohschinken,  
Büffelmozzarella, Burrata +5.00

Ei, Ananas, Thon, Gorgonzola, Parmesan, 
Mascarpone, Mozzarella, Speck, Schinken,  
Salami, scharfe Salami +3.00

Zwiebeln, Spinat, Peperoni, Rucola  
Champignons, Knoblauch +2.00

Glutenfrei +6.50

Kleine Pizza  24 cm | -3.00

PIZZA SALMONE  (WEISSE PIZZA)  25.50
Fior di Latte, Lachs, Mascarpone, Spinat.

PIZZA CARBONARA 22.50 
Fior di Latte, Eier, Schwarzwälderschinken, Parmesan.

CALZONE NORMALE  23.00
Gedeckte Pizza: Tomatensugo, Fior di Latte, Schinken, Pilze, Parmesan.

CALZONE DIAVOLO 23.00
Gedeckte Pizza: Tomatensugo, Fior di Latte, scharfe Salami, Pilze.

PIZZA FÜR KIDS  12.00
Für Kinder bis 10 Jahre. Margherita, Prosciutto oder Salami.
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FLAMMKUCHEN ORIGINAL ELSÄSSER ART  18.50
Mit Crème fraîche, Zwiebeln und Schwarzwälder Schinkenstreifen. 

FLAMMKUCHEN VERDURA  19.50
Mit Crème fraîche, Zwiebeln, Gemüse und Käse.

FLAMMKUCHEN RAUCHLACHS 24.50
Mit Crème fraîche, Zwiebeln und Rauchlachs.



dessertdessert
GLACE  VOM 
PILGERHOF  4.50 pro Kugel. 
Diverse Sorten. Mit Rahm: + 1.00 

HAUSGEMACHTES  
TIRAMISÙ 9.50

Die Glacé vom Pilgerhof steht für echtes, unver-
fälschtes Aroma – weniger Zucker, dafür mehr 
Fruchtgenuss, so wie die Natur ihn schenkt. Her-
gestellt aus natürlichen Rohstoffen ohne künst-
liche Zusätze oder Pasten, setzt sie auf Qualität 
und Nachhaltigkeit. Regional verwurzelt im Thur-
gau und mit viel Handarbeit nach traditionellem 
Handwerk produziert, entstehen hier kleine Gla-
cé-Perlen voller Geschmack und Leidenschaft.

Unser hausgemachtes Tiramisu wird nach tra-
ditioneller Rezeptur zubereitet – cremig, luftig 
und mit fein abgestimmter Kaffeenote. Frische 
Zutaten, sorgfältige Handarbeit und eine Portion 
Leidenschaft machen dieses Dessert zu einem 
echten Klassiker. Ein Stück italienische Dolce 
Vita, das auf der Zunge zergeht.
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Kartenzahlung (Visa, Mastercard, Maestro oder Postcard) oder Twint möglich.

Fleischherkunft: Rind, Poulet: Schweiz  | Schwein: Schweiz, Italien (Prosciutto Crudo und Salami) Lachs: Norwegen Crevetten*, Shrimps*
Thon: Thailand, Vietnam * können mit Hormonen/Antibiotika erzeugt werden. Brot & Feinbackwaren: Pizzateig: Schweiz, hausgemacht,  
Brötli: Schweiz, hausgemacht, Roti: Schweiz, hausgemacht, glutenfreier Pizzateig: Italien, GRECI INDUSTRIA ALIMENTARE S.P.A.

Alle Preise in CHF und inklusive geltender MwSt. Bei Fragen zu Allergien und Intoleranzen steht  
Ihnen unser Servicepersonal gerne zur Verfügung.




